
by Frich´s

Allergener: 1 a. Hvete, 1 b. Rug, 1 c. Havre, 1 d. Bygg, 2. Skalldyr, 3. Egg, 4. Fisk, 5. Peanøtter, 6. Soya, 7. Melk  
8 a. Mandel, 8 b. Hassel, 8 c. Valnøtt, 9. Selleri, 10. Sennep, 11. Sesamfrø, 12. Svoveldioksid sulfitter, 13. Lupin, 14. Bløtdyr

B R Y L L U P S M E N Y

F O R R E T T

S I T R U S  P A N N A C O T TA  M E D  B Æ R  
(7)

Kr 139,-

S J O K O L A D E M O U S S E 
(1, 3, 7, spor av nøtter)

Kr 139,-

D E S S E R T

C R È M E  B R Û L É E
(klassisk) (3, 7)

Kr 149,-

F I S K E S U P P E
med ørret, reker og brød (1, 2, 4, 7, 9)

Kr 190,-

A N D E B R Y S T
med gulrotkrem, appelsinglaserte gulerøtter, potetkake og appelsinsaus (3, 7, 9, 12)

Kr 456,-

H O V E D R E T T

H E L S T E K T  K A L V  E N T R E C O T E 
med potetkake, jordskokkpuré, bakt jordskokk og rødvinssaus (3, 7, 9, 12)

Kr 499,-

F L AT B I F F  A V  R E I N S D Y R
med selleripuré, rosenkål, rødkål, stekte poteter og einebær- og solbærsaus (7, 9, 12)

Kr 505,-

VA R M R Ø K T  R E I N S D Y R
med rørte tyttebær, tyttebærrømme, salat  

og ristede pinjekjerner (7, 12)
Kr 215,-

B L O M K Å L S U P P E
med trøffelolje og brød (1, 7, 9)

Kr 145,-



by Frich´s

Allergener: 1 a. Hvete, 1 b. Rug, 1 c. Havre, 1 d. Bygg, 2. Skalldyr, 3. Egg, 4. Fisk, 5. Peanøtter, 6. Soya, 7. Melk  
8 a. Mandel, 8 b. Hassel, 8 c. Valnøtt, 9. Selleri, 10. Sennep, 11. Sesamfrø, 12. Svoveldioksid sulfitter, 13. Lupin, 14. Bløtdyr

B R Y L L U P S M E N Y

H E L S T E K T  S E L L E R I R O T 
med selleripuré, dampet spisskål, gulrøtter og stekte poteter (7, 9)

B E T E S A L AT
med chevre ost og valnøtter (7, 8C, 12)

V E G E T A R M E N Y

S O R B E T  M E D  B Æ R

 
Kr 495,-

K J Ø T T K A K E  P Å  G A F F E L  M / L E F S E  (1A, 3, 7) 
Kr 135,-

P I L G R I M S S U P P E  M / U R T E B R Ø D  (7, 9, Brød: 

1ABCD) 
Kr 175,-

P Ø L S E  M /  B R Ø D  (7, Brød: 1A) 
Kr 195,-

N A T T M A T

Uten kjærlighet ville det 
ikke vært noen mening i
menneskens drømmer

Paulo Coelho



by Frich´s

B E T I N G E L S E R :

• Ved kansellering av bekreftet bestilling innen 45 dager før gjennomføring så belastes 50% av beløpet på mat
•  Ved kansellering 7 dager før gjennomføring så belastes 100% av beløpet.

• Bestillingsfrist for meny og vin er senest 14 dager før ankomst. 
• Det må velges en felles meny for hele gruppen. 

• Matallergi eller andre hensyn vi må ta ift. mat må gis beskjed til hotellet senest 7 dager før. 
• Minimumsantall for gruppebestilling er 15 personer. 

F E L L E S  F O R  A L L E  A L T E R N A T I V  G J E L D E R : 

• Oppdekking m/kaffe hvis medbrakte kaker kr. 125,- pr. kuvert 
• Mineralvann etter medgått forbruk. 

• Oppdekk inkluderer festoppdekk på bord med hvite duker, servietter og lys. 
• Blomster eller blomsterdekorasjoner kommer i tillegg etter eget ønske og budsjett.

• Etter kl 24:00 faktureres 395.- per medarbeider per time inkl. mva. 

P R Ø V E S M A K I N G :

Prøvesmaking 715,- per person som inkluderer: 
• 2 forretter, 2 hovedretter og 1 dessert etter ønske  

• 1 glass hvitvin og 1 glass rødvin. 
(Bryllupsmenyene kan tilpasses.)

A P E R I T I F :  G L A S S  M U S S E R E N D E  M E D 
P Å F Y L L  E L L E R  1  G L A S S  C H A M P A G N E .

3  R E T T E R S  M E N Y
3  G L A S S  V I N
K A F F E  A V E C

Fra kr 1605,-

K J Æ R L I G H E T

B R Y L L U P S P A K K E R

A P E R I T I F :  G L A S S  M U S S E R E N D E  M E D 
P Å F Y L L  E L L E R  1  G L A S S  C H A M P A G N E .

F R U K T  O G  B Æ R
4  R E T T E R S  M E N Y

5  G L A S S  V I N
K A F F E  A V E C

Fra kr 2155,-

L I E B E

A P E R I T I F :  G L A S S  M U S S E R E N D E  M E D 
P Å F Y L L  E L L E R  1  G L A S S  C H A M P A G N E .

F R U K T  O G  B Æ R
3  R E T T E R S  M E N Y

3  G L A S S  V I N
K A F F E  A V E C

Fra kr 1755,-

A M O U R

A P E R I T I F :  G L A S S  M U S S E R E N D E  M E D 
P Å F Y L L  E L L E R  1  G L A S S  C H A M P A G N E .

F R U K T  O G  B Æ R
5  R E T T E R S  M E N Y

5  G L A S S  V I N
K A F F E  A V E C

Fra kr 2255,-

L O V E

(Fra pris: Pristillegg etter valg av meny)


