by Frich’s

MENY MINNESTUND

ALTERNATIV 1

HJEMMELAGET PILEGRIMSSUPPE
(BETASUPPE)

med brgd og smer (7, 9, Bred: 1ABCD)
Kr 249,-

HJEMMELAGET KREMET BLOMKALSUPPE

med brad og smer (7, 9, Brgd: 1ABCD)
Kr 225,-

ALTERNATIV 2

HJEMMELAGET PILEGRIMSSUPPE
(BETASUPPE)

med urtebrgd og smer (7, 9, Bred: 1IABCD)

eller

HJEMMELAGET KREMET BLOMKALSUPPE
med bred og smer (7, 9, Brgd: LABCD)

MARSIPAN ELLER BLOTKAKE
(1A, 3,7, 8AC)
Dersom det benyttes ngtter i kremkaken (1A,3, 7, 8C)

KRINGLE (1A 3,7

KAFFE / TE

Kr 395,-

ALTERNATIV 3

3 SNITTER PER PERSON:

SNITTER MED REKER (1A 2 3,6,7,10)
SNITTER MED ROASTBIFF (1AB, 3,6,7 10)
SNITTER MED ROKELAKS (1A 3,4,6,7)

1 SMORBR@D MED KARBONADE OG L@K
(Brgd: 1ABCD, 3, 7)

KAFFE / TE /| KAKAO

Kr 455,-

ALTERNATIV 4

3 SNITTER PER PERSON:

SNITTER MED REKER (1A 2,3,6,7 10)
SNITTER MED ROASTBIFF (1AB, 36,7 10)
SNITTER MED ROKELAKS (1A 3,4,6,7)

1 SMORBROD MED KARBONADE OG L@K
(Bred: 1ABCD, 3, 7)

MARSIPAN ELLER BLOTKAKE
(1A, 3,7, 8AC)
Dersom det benyttes ngtter i kremkaken (1A, 3, 7, 8C)

KRINGLE (1A37)

KAFFE / TE /| KAKAO

Kr 545,-

Allergener: 1 a. Hvete, 1 b. Rug, 1 c. Havre, 1 d. Bygg, 2. Skalldyr, 3. Egg, 4. Fisk, 5. Peanotter, 6. Soya, 7. Melk
8 a. Mandel, 8 b. Hassel, 8 c. Valngtt, 9. Selleri, 10. Sennep, 11. Sesamfrg, 12. Svoveldioksid sulfitter, 13. Lupin, 14. Blatdyr
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MENY MINNESTUND

ALTERNATIV 5 KOLDTBORD
VILTGRYTE SPEKESKINKE
med rotgrgnnsaker og potetmos, flatbrad og tyttebaer COPPARSKINKE
(1A, 6,7, 9,10) REKER 0G MAJONES (2,3,10,12)
ROKELAKS (4)
MARSIPAN ELLER BLOTKAKE ROASTBIFF 0G REMULADE (3,10)
(1A, 3,7, 8AC) SELBU BLA, BRIE OST, BUFAR OST (7)
Dersom det benyttes ngtter i kremkaken (1A,3, 7, 8C) KJEKS OG MARMELADE (1ABCD)
MIKSET SALAT
KRINGLE (1A37) PASTASALAT (1,3)
POTETSALAT (3,710
KAFFE / TE TOMAT & LOKSALAT
EGGEROGRE (3
Kr 495,- BR@D 0G SM@R(L7)

STEKTE POTETER
VARME KARBONADER (3,7

DESSERT
Velg ett alternativ:

FRUKTSALAT
PANNACOTTA (7)
SJOKOLADEMOUSSE (3,7, spor av natter)

Kr 695,- per person

FELLES FOR ALLE ALTERNATIV GJELDER:

* Pent dekket bord i restauranten kr 55,- pr person, med hvite duker, tgyservietter og lys.
« Leie av lukket lokale pris fra kr 4500,- inkludert hvite duker, tgyservietter og lys.
* Blomster eller blomsterdekorasjoner kommer i tillegg etter eget @nske og budsjett.
+ Medbrakte kaker kr. 125,- pr. kuvert inkluderer kaffe og oppdekking.
* Mineralvann etter medgatt forbruk.
+ Det ma velges en felles meny for hele gruppen.
+ Matallergi eller andre hensyn vi ma ta ift. mat ma gis beskjed til hotellet.
+ Minimumsantall for gruppebestilling er 15 personer.

Allergener: 1 a. Hvete, 1 b. Rug, 1 c. Havre, 1 d. Bygg, 2. Skalldyr, 3. Egg, 4. Fisk, 5. Peanotter, 6. Soya, 7. Melk
8 a. Mandel, 8 b. Hassel, 8 c. Valngtt, 9. Selleri, 10. Sennep, 11. Sesamfrg, 12. Svoveldioksid sulfitter, 13. Lupin, 14. Blatdyr




